
LES BROWNIES 
Chocolat noir (24.2%) (Pâte de cacao, sucre, émulsifiant : lécithines de soja, arôme naturel de vanille), sucre, 
oeufs, huile de colza, farine de blé, noix de pécan 4%.
Traces possibles de produits laitiers et d’autres fruits à coque.

LE NAPPAGE EN PÂTE À SUCRE
Couverture chocolat blanc (beurre de cacao 30% minimum) : sucre, beurre de cacao, poudre de lait entier, 
poudre de lait écrémé, émulsifiant (lécithine de tournesol), arôme naturel.
Nappage pâte à sucre : sucre (79%), matière grasse végétale (palmiste, palme), sirop de glucose, eau, 
humectant (E422), émulsifiant (E471), épaississant (E415, E466), arôme, conservateur (E200), acidifiant (E330). 
Peut contenir des traces d’amandes.

LES DÉCORS IMPRIMÉS
Feuille comestible : eau, amidon de maïs, sirop de glucose déshydraté, Humectant : glycérine, Edulcorant : 
sorbitol, Colorant : carbonate de calcium, huile végétale (colza), Epaississant : cellulose, Emulsifiant : 
polysorbate 80, Arôme : sucralose, Conservateur : sorbate de potassium.
Colorants alimentaires : eau, Emulsifiant : E1520, Humectant : E422, Acidifiant : E330, Colorant : E151, E110, E133, 
E102, E122.
E102, E110, E122 : Peut avoir des effets indésirables sur l'activité et l'attention chez les enfants.

LES INGRÉDIENTS

CONSERVATION ET CONSEILS D’UTILISATION

Conserver les brownies dans leur emballage et de préférence au 
réfrigérateur (entre 0°C et 4°C) jusqu’à leur consommation. Les sortir du 
réfrigérateur à température ambiante environ 2 heures avant dégustation.
A consommer dans les 7 jours à compter de la date d’expédition.
Ne pas congeler les brownies.

BROWNIES

03 88 19 74 40
BESOIN D’UN CONSEIL ?
Du lundi au vendredi de 10h à 17h

A CONSOMMER AVANT LE :


